NICOLAUS COPERNICUS viLteoe W0/

UNIVERSITY TO U RS
IN TORUN

AMERICAN ;.5.?; I
ot A’ Ie |CA n|ver5|te

ACADEMY “3 INSTITUT EUROPEEN de TOU RS
IR VILLE DE TOURS D'HISTOIRE ET DES CULTURES

DE L'ALIMENTATION

o

EUROPEAN FOOD EDUCATION SEASON
- CONFERINTA DE PRESA -
24.04.2018

Cofinantat prin
programul Erasmus+
al Uniunii Europene




NOD F
(000 &0y,

AMERICAN I N
( F NICOLAUS COPERNICUS i i’
//Ol El I e . c A nlvers|te UNIVERSITY e
ACADEMY INSTITUT EUROPEEN de TOURS IN TORUN TO U RS E ng

VILLE DE TOURS D’HISTOIRE ET DES CULTURES

tl IR()[,(\

DE L'ALIMENTATION

! ' . ! Programul Uniunii Europene pentru educatie, formare
tE r_asr_nUS"'i profesionalaq, tineret si sport 2014-2020

Dispune de un buget de 14,7 miliarde EUR, bani cu ajutorul carora peste 4 milioane
de europeni vor putea castiga experientd si avea acces la studii, formare si

voluntariat in straindtate.

Actiunea cheie 2 (KA2) — Proiecte de parteneriat strategic in domeniul formarii
profesionale (VET) isi propune sa sprijine dezvoltareq, transferul si/sau
Implementarea de practici inovatoare, precum si implementarea de initiative
comune cu scopul promovarii, cooperarii, invatarii reciproce si schimbului de
experientd la nivel european.

Una dintre activitatile KA2 - Parteneriate strategice sprijind inovarea in acest sector
sl initiative comune care promoveaza cooperareq, invatarea reciproca si schimbul

de experienta.



EUROPEAN FOOD EDUCATION SEASON

PROJ. NO. 2015-1-FRO1-KA202-015242

Durata proiect: 3 ani (2015 -2018)
Buget: 305.000 euro
Parteneri din 3 tari europene — Franta, Romania, Polonia

Obiectiv: pastrarea mostenirii culinare si culturale,
promovarea si dezvoltarea educatiei cu privire la cultura
culinara locala.

Prioritati: Analiza metodelor educationale si crearea de
INnstrumente inovatoare dedicate transmiterii si prezervari
cunostintelor legate de gastronomie.

Incurajarea cooperarii si formarii, schimbul de bune
practici intre mai multi actori implicati: universitati, stagiari,
lectori si producatori din industria culinara
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Proiectul urmareste incurajarea identitatilor multiculturale prin crearea unei

retele de schimb european. Da posibilitatea studentilor de a integra in
viata lor academica, o experienta internationala adaugand valoare

dezvoltarii lor profesionale
Pe parcursul celor trei ani, peste 50 de studenti
- Au fost implicati in activitati de cercetare a traditiillor si pracfticilor

gastronomice locale si regionale

- Au gatit produse traditionale si au realizat materiale video educationale
- Au acumulat cunostinte variate prin explorarea de noi tfrenduri

gastronomice si descoperirea de abordari culinare diferite
Aceste cunostinte le va da posibilitatea sa inteleaga sa prezerve si sa

transmita mai departe mostenirea culinara
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Scolile internationale de Primavara

2018 2017 2018
Tours, Franta Torun, Polonia Brasov, Romania
Tema: carnea de pasare Tema: pestele Tema: produse din padure

Participantii: invitati din industria culinara, bucatari sefi, lectori, specialisti in
domeniu, antreprenori si producatori locali.

Pentru studenti, scoala de primavara reprezinta oportunitatea de a-si prezenta
concluzille cercetarilor efectuate si de a le pune in practica.

Programul include seminarii tematice, conferinte si dezbateri sustinute de

specialisti, workshop-uri gastronomice, degustari, competitii culinare si vizite de
studiu.
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Tuesday — April 24th
09.00-9.30 Press conference
9.45 — 10.30 Culinary Demonstration & Tasting — Wild forest products — Chef Horia Simon
11.00-14.00 Student culinary competition (mixed groups)
16.00-17.00 Transnational Meeting — Project Management and Reporting (coordinators only)

Wednesday- April 25th

09.00-10.30 Local products making their way to the restaurant’s table - Discussion
10.45 — 12.00 - Student Presentations- wild forest- traditional recipes
13.15 - Field trip - Wine Tasting @ Cramele Halewood, Azuga

Thursday- April 26th
09.00 - Field Trip - Bran Castle / Cheese Farmers
10.00 — 11.00 Guided Visit of the Bran Castle (Dracula’s Castle)
13.30 - Traditional Romanian Lunch at local farm

Friday- April 27th

9.00 — 10.00 Hunting. Legal and ethical aspects - Discussion
10.00 — 11.00 Culinary Demonstration & Tasting — Game meat — Chef Liviu Preda
11.00 — Tour of Brasov city centre (optional, upon enroliment)
17.00 - Awarding ceremony

Saturday- April 28th
Return of participants to their home countries



Chef HORIA SIMON
Demonsiratie culinara

-Produse din padure-




